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Ei� bes��derer �achtisch aus Sch�eswig�H��stei� i� ei�er a�dere� Varia�te� 
 
 

Großer Hans als  

Amarettini-Kirschpudding 

 

#utate�� 
 
2 G�&ser Sauer'irsche�    

140 g Se

e�br+se�  

250 g Butter     

200 g A
aretti�i    

140 g Wei�e�
eh�    

2 T� Bac'pu�ver     

6 Eier     

4 T� #uc'er     

4 T� �i
ette�saft    

1 Prise Sa�� 

 
#ubereitu�g�  
 
2 G�&ser Sauer'irsche� gut abtr�pfe� �asse� u�d de� Saft f3r Safts�4e auffa�ge�� Die 
Se

e�br+se� i� der Butter a�r+ste� u�d ab'3h�e� �asse�� Die A
aretti�i i� der T3te 
it 
de
 6ude�h��� �erbr+se��� Das Wei�e�
eh� 
it de
 Bac'pu�ver u�d de� A
aretti�i"
Butterbr+se�� 
ische�� Die Eier tre��e�� Die Eige�be 
it de
 #uc'er u�d de
 
�i
ette�saft �u ei�er Cr8
e verr3hre�� Die Eiwei4e 
it 1 Prise Sa�� steifsch�age� u�d 
u�ter de� Teig hebe��  
Wasser i� ei�e
 gr�4e� T�pf �u
 ��che� bri�ge�9 Teig i� die gut gefettete Puddi�gf�r
 
(a�ter�ativ i� '��isch gef�r
te9 gefettete Wec'g�&ser) gebe�9 Dec'e� auch ei�fette� u�d 
versch�ie4e� (Wec'g�&ser 
it ��a

er�)� I
 Wasserbad bei gesch��sse�e
 T�pfdec'e� 
u�d schwacher Hit�e 60 bis 75 
i� �eicht '+che�� �asse�� War
 serviere�9 da�u passt 
a�gedic'te Safts�4e9 Va�i��es�4e �der ha�b steifgesch�age�e Sah�e�  
 
Gute� Appetit! 


