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Diese� ���at wird gesch�e��ert� Ei�e wu�derbare T�rte� die auf �eder �affeetafe� ei�e 
Auge�weide ist� Auch gesch�ac��ich passt sie �u �eder  ahres�eit u�d ist �icht �ur f!r die 
S���er���ate geeig�et� 

Eiskaffeetorte 

!utate�� 
 
6  Eier $ 
150 g  !uc(er  
150 g  Ge�ah�e�e $a�de��  
30 g  Pa�ier�eh�  
1 Pc(� Bac(pu�ver  
50 g  Sch�(�streuse�  
750 g  Sch�agsah�e  
3 Pc(� Sah�esteif  
2 Pc(� Va�i��i�/uc(er  
80 g  Eis(affeepu�ver1 i�sta�t �der a�deres 
ges23tes I�sta�t��affeepu�ver  
1 E�  $a�de�b�5ttche�  
1 E�  Puder/uc(er  
1 E�  Sch�(�streuse� 
  

 
Ei�e Spri�gf�r� (26c�) fette�� Die Eier tre��e�� Eige�b u�d !uc(er �it de� 
Ha�dr2hrger5t (Sch�eebese�) cre�ig sch�age�� Die $a�de��1 das Pa�ier�eh� u�d das 
Bac(pu�ver �ische� u�d u�ter die Eige�b�asse r2hre�� Eiwei3 steif sch�age� u�d �it 50g 
Sch�(�streuse�� u�terhebe��  
De� Teig i� die Spri�gf�r� streiche� u�d i� v�rgehei/te� Bac(�fe� (E�Herd� 
175;C�U��uft� 150;C) 35�40 $i�ute� bac(e�� Ab(2h�e� �asse�� 
V�� de� T�rte�b�de� ei�e� etwa 1c� d2��e� Dec(e� absch�eide� u�d /erbr	se��� Ei�e� 
T�rte�ri�g (�der de� Spri�gf�r�ra�d) u� de� T�rte�b�de� sch�ie3e�� 
 
Die Sah�e steif sch�age� u�d dabei Sah�efestiger1 Va�i��i��!uc(er u�d /u� Sch�uss das 
Eis(affee�Pu�ver ei�riese�� �asse�� Die Eis(affee�Sah�e auf de� T�rte�b�de� streiche�� 
Die T�rte �it de� Teigbr	se�� bestreue� u�d ca� 2 Stu�de� (a�t ste��e�� 
 
Die $a�de�b�5ttche� i� ei�er Pfa��e �h�e Fett r	ste�1 heraus�eh�e� u�d wieder 
aus(2h�e� �asse�� Die T�rte �it $a�de�b�5ttche�1 1 Ess�	ffe� Sch�(�streuse�� u�d 
Puder/uc(er ver/iere�� 
 
Tipp� Statt Eis(affeepu�ver (a�� auch ges23tes Cappucci��pu�ver (I�sta�t) verwe�det 
werde�.  

 

Gute� Appetit! 


