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Ei� bes��derer �uche� f�r bes��dere G�ste a� W�che�e�de� Hier werde� �ar�tte� 
ei��a� a�ders verarbeitet� Pr�biere� Sie es aus u�d ge�ie�e� Sie! 
 
 

Karotten - Käsekuchen 

 

 

 utate�� 
 
250 g V���%�r�butter%e%se  
100 g Butter  
250 g �ar�tte� 
3 Ess�� �ra�ge�b�*te�h��ig 
1 Ess��  itr��e�saft 
250 g Frisch%+se 
300 g Sch�a�d 
300 g Sah�e,�ghurt  
180 g  uc%er 

. Pc%g� Va�i��eAr��a 
 itr��e�scha�e 
3 Eier 
115 Ess�� Speisest+r%e 
375 g Sah�e 
 

 
 ubereitu�g� 
V���%�r�butter%e%se �it Butter 3u ei�e� Br4se�b�de� f�r�e� u�d i� ei�e 28er F�r� 
dr*c%e�1 %*h�ste��e�� Die �ar�tte� sch+�e�1 %�ei� raspe�� u�d �it de� �ra�ge�
b�*te�h��ig s�wie de�  itr��e�saft i� ei�e� T�pf %4che�� �asse�1 bis der H��ig 
ei�ge%�cht ist� 

Frisch%+se1 Sch�a�d1 Sah�e,�ghurt1  uc%er1  itr��e�scha�e1 Va�i��eAr��a1 Eier u�d 
Speisest+r%e verr*hre� u�d 250 g gesch�age�e Sah�e u�ter3iehe�� Die 7asse auf de� 
Br4se�b�de� vertei�e� u�d 3wei Dritte� der �ar�tte� u�ter�ar��riere��  

Bei 160 Grad 60 7i�ute� bei U��uft bac%e� u�d �it 125 g gesch�age�er Sah�e 
;ver%�eide�<�  u� Absch�uss rest�iche H��ig74hre� darauf arra�giere�! 

 
Gute� Appetit! 


