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Kleine Krabben-Pies  
 
 

 

�utate� (f�r 12 St�c�)� 
450 g T�#B�)tterteig 
250 g �rabbe�f�eisch 
1 r	te Papri�asch	te 
1 �wiebe� 
20 g I�gwer 
200 g �r)uter#Cre�e fraiche 
40 �� s01e Chi�is	1e 
2 E� 3� 
�itr	�e�saft 
�	ria�der 
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De� B�)tterteig a�taue� �asse� u�d i� 12 Quadrate sch�eide�! Diese da�� i� gefettete 
5uffi�f	r�e� �ege�!  
Die Papri�asch	te s	wie die �wiebe� put6e� u�d i� ��ei�e W0rfe� sch�eide�! De� I�gwer 
fei� hac�e� u�d �it de� Ge�0se i� 3� a�d0�ste�!  
Das �rabbe�f�eisch 6ugebe� u�d �it d0�ste�! �r)uter#Cr9�e fraiche: s01e Chi�is	1e 
s	wie etwas �itr	�e�saft 6uf0ge�! 5it �	ria�der absch�ec�e� u�d �ur6 �;che�� �asse�! 
Die F0��u�g i� die v	rbereitete� 5uffi�f	r�e� gebe� u�d etwa 30#35 5i�ute� bei 200 Grad 
bac�e�! 
 
Wir w0�sche� gute� Appetit! 


