Jurgen und Annelie Jons mit ihrer Mitarbeiterin Helga Hansen (links) vor dem Laden in Tetenhusen. Das rechte Bild zeigt Christine Jons,

die Grofimutter von Jlrgen J&ns, die einst mit dem Pferdewagen iiber die Dorfer fuhr und Brot verkaufte.
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Landbackerei Jons schliefdt
nach 111 Jahren ihre Tiiren

Der Tetenhusener Traditionsbetrieb war weit Uber die Dorfgrenzen hinaus bekannt

Ute-Reimers-Raetsch

ach 111 Jahren
schliefdt die
Landbiickerei
Jins heute end-
giiltig die Ladentiir. In der
Backstube werden keine Spe-
zialititen mehr hergestellt,
und im Laden duftet es nicht
mehr nach frischem Brot.
»Nach der SchlieBung iiber-
nimmt ab Montag die Bicke-
rei Rehbehn aus Aschettel die
Versorgung mit Brot, Brit-
chen und Backwaren, die im
Markttreff verkauft werden®,
berichtet Jiirgen Jons. Darii-
ber hinaus plant die Gemein-
de einen Anbau an den Kauf-
mann mit Backshop und Sitz-
gelegenheiten in einem neu-

en Eingangsbereich. Backer-
meister Jirgen Jons (73) hat-
te den Betrieb gemeinsam
mit Ehefrau Annelie am 1. Ja-
nuar 1985 vom Vater iiber-
nommen. Seit acht Jahren,
zum reguliren Rentenbeginn
mit 65, werden Brot, Brot-
chen und Backwaren von der
Bickerei Wollborn in Teten-
husen verkauft. Dennoch
stand Jiirgen Jons fast tiglich
in der Backstube, um seine
Kunden mit Tortenspeziali-
titen flur viele Anlisse und
Kuchen nach eigenen Rezep-
ten zu verwohnen.

Nun endet die Geschichte
der Bickerei J6ns. Deren
Griinder Jiirgen Jons, der
Grofdvater des heutigen Inha-

bers, hatte in der alten Webe-

rei in Tetenhusen sein Eltern-
haus. 1911 fasste er den Ent-
schluss, sich zusammen mit
seiner Schwester Margarethe
selbstiindig zu machen. Fiir
8000 Reichsmark wurde die
Bickerei im Ort erworben,
Mitten im Ersten Welt-
krieg heiratete Jiirgen Jons
Christine Engeland aus Te-
tenhusen. Wihrend ihr Mann
den Backofen bediente und
das Brot im Laden verkaufte,
ftuhr sie mit Pferd und Wagen
in die umliegenden Dorfer,
um dort die Backwaren anzu-
bieten. 1925 wurde der erste
Geselle eingestellt. Aus der
Ehe gingen sechs Kinder her-

vor, drei SBhne erlemten
ebenfalls das Backerhand-
werk.

Der dlteste Sohn, Heinrich
Jons, pachtete 1947 gemein-
sam mit seiner Frau Hilde-
gard die Bickerei. 1951 wur-
de der erste Dreirad-Liefer-
wagen angeschafft, 1965
wurden die Backdfen erneu-
ert und 1972 wurden das
Wohnhaus und der Laden
neu {iberbaut. Heinrich und
Hildegard Jons haben drei
Kinder. Der dlteste Sohn Jiir-
gen (der heutige Inhaber)
wurde 1948 geboren, auch er
erlemnte das Bickerhandwerk
und bestand 1972 seine Meis-
terpriifung.

Angebot wurde
stetig erweitert

Nach seiner Heirat mit Anne-
lie Wilmsen aus Scheppern
libernahm er 1985 die Bicke-
rei. Im gleichen Jahr wurde
der Betriecb erweitert. Drei
Generationen der Bickerfa-
milie Jons haben die Teten-
husener und Kunden weit
liber die Grenzen des Dorfes
hinaus mit Brot, Kuchen und
weiteren Backwaren ver-
sorgt. Das Angebot wurde im
Laufe der Jahre stindig er-
weltert.

In all den Jahren wurden
Lehrlinge ausgebildet - Bi-
cker flir die Backstube und
Fachverkiuferinnen fiir den
Laden - eine davon ist Helga
Hansen. ,.Sie hat bei meinem
Vater ihre Ausbildung begon-
nen und im Sommer 1985 bei
mir beendet®, berichtet Jiir-
gen Jons. Die langjihrige Mit-
arbeiterin ist auch am letzten
Tag dabei. ,Wegen Corona
diirfen wir ja leider keinen
Abschied feiern und uns bei
allen Kunden personlich fiir
die langjihrige Treue bedan-
ken®, bedauert Annelie Jons.

Das Bickerhaus wird wie-
der zum Wohnhaus umge-
baut. Die Familie hat friither
auch hier gewohnt, bis der
Platz mit drei Kindern nicht
mehr reichte. Zu zweit wol-
len Annelie und Jirgen Jons
zuriick ins alte Haus und dort
ihren Ruhestand verbringen.



